開南大學校內餐廳檢查總表
                      109.11.23~109.11.29
  檢查日期：109.11.24
	行政大樓及宿舍學生餐廳

	攤 商
名 稱
	食材資料查詢和美食街登錄狀態
	衛生管理檢查
缺失項目
	改善措施
	備      註

	開南自助餐    
	1.食材已登錄

2.食材資料已登錄
	1. 本週無缺失
	
	1.油脂老化測試：（0 ）合格

	早餐吧
	1.食材已登錄

2.食材資料已登錄
	1. 本週無缺失
	
	1.油脂老化測試：（0）合格

	文湯武醬 
	1.食材已登錄

2.食材資料已登錄
	1. 本週無缺失
	
	

	輔A豆腐
	1.食材已登錄

2.食材資料已登錄
	1. 本週無缺失
	
	1.油脂老化測試：（0）合格

	食香鐵板燒
	1.食材已登錄

2.食材資料已登錄
	1. 員工王連榮在廚房切高麗菜，沒有戴帽子。
2. 11/23(一)食物檢體未留存備查。

3. 水溝的蓋板背面、邊條有黑漬未乾淨。
	1. 加強人員衛教，在廚房作業時應穿戴整齊清潔的工作衣帽。

2. 食物檢體應每日留存標示日期，並保留3天，以備查。
增加水溝清潔的頻率，並使用漂白水清潔消毒環境。
	

	金饌雙主菜
	1.食材已登錄

2.食材資料已登錄
	1. 本週無缺失
	
	1.油脂老化測試：（0）合格

	燒臘店
	1.食材已登錄

2.食材資料已登錄
	1. 本週無缺失
	
	

	大使館焗飯

披薩
	1.食材已登錄

2.食材資料已登錄
	1. 本週無缺失
	
	

	炒飯高手
	1.食材已登錄

2.食材資料已登錄
	1. 本週無缺失
	
	1.油脂老化測試：（0）合格

	搖一波
	1.食材已登錄

2.食材資料已登錄
	1. 本週無缺失
	
	

	牛之家麵食
	1.食材未登錄

2.食材資料未登錄
	1. 本週無缺失
	
	

	哈囉早餐熱壓吐司
	1.食材已登錄

2.食材資料已登錄
	1. 檢體未標示日期。
2. 吐司未標明進貨日期/製造日期。
3. 截油槽有油汙，其蓋板背面、邊條有黑漬未乾淨，有蚊蟲飛出。
	1. 加強人員衛教，食物檢體應每日留存，並保留3天標示日期，以備查。

2. 加強驗收流程，要求供應商在吐司包裝袋上要標示日期。
3. 增加截油槽撈油及清潔的頻率，並使用漂白水清潔消毒環境。
	1.油脂老化測試：（1）

	尤尤小火鍋炸物
	1.食材已登錄

2.食材資料已登錄
	1. 烹調工讀生未體 
  檢、未戴帽子。
2. 工作人員未參加8小時衛生講習。
3. 冰箱的食材未密封及標示來源、日期。肉類未封閉完整，以致肉汁流出汙染冰箱。
4. 截油槽有油汙，有蚊蟲飛出。
5. 油炸食物的油脂酸價不合格。
	1. 加強人員衛教，盡快安排衛生講習。
2. 加強人員衛教，增加衛生習慣佩戴帽。
3. 加強冰箱內容物整潔及標示。
4. 增加截油槽撈油及清潔的頻率，並定期使用漂白水清潔消毒環境。
5. 加強更換油炸油的頻率(一週至少二次)。
	1. 油脂老化測試：（3）
不合格

	丹古咖啡
	1.食材已登錄

2.食材資料已登錄
	1. 本週無缺失
	
	

	OK便利商店
	1.食材由總公司登錄  

2.食材資料由總公司登錄
	1. 本週無缺失
	
	抽查食品的保存期限：
1.草莓夾心吐司2020.11.26                   

2. 博客德國香腸2021.01.02
3.棋王餅乾2021.07.13
4.食材登錄及食材資料由總公司登錄


營養師 張美枝       承辦人       體保組組長          學務長           敬會總務處      
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